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Heiko Fischer wur-
de fiir seinen be-
sonderen Einsatz
zum Erhalt und zur
Pflege des ., Speier-

lings* im Jahr 1999 mit

dem Umweltpreis der
Stadt Kronberg im Tau-
nus ausgezeichnet. Die
Stadt verdankt ihm eine
kompleite Bestandsauf-
nahme des seltenen Spei-
erling-Baumes. o
Heiko Fischer
widmete sich in
seinen Studien

der Nachzucht, §3
Anpflanzung bis &

hin zur Frucht-
gewinnung und -

200 gr. Loffelbisquits
6-8 EL Speierlings-
brand

500 gr. Speierlings-
mus

250 gr. Mascarpone
200 gr. Sahnequark
75 gr. Zucker

1 P. Vanillezucker
100 gr. SiiBe Sahne
Zimt zur Verzierung

verarbeitung.
Kronberg nimmt

heute mit seinem -

Bestand bundes-
weit den ersten
Platz ein. 48 alte Speier-
linge und iiber 100 Neuan-
pflanzungen prigen das
Stadtbild mit. Ein Pflege-
konzept, das Heiko Fi-
scher zuammen mit dem
Amt fiir Unwelt— und Na-
turschurz er-
stellte, soll ga-
rantieren,  dass
der Zustand der
. Kronberger
Speierlingsbiiu-
me  erhalten

= bleibt.

Die Liffelbisquits rei-
ben und damit eine
flache Auflaufform
auslegen. Mit Speier-
lingsbrand betrdufeln
und danach darauf
gleichmdifiig das
Speierlingsmus ver-
teilen. Die Sahne steif
schlagen und mit Ma-
scarpone, Sahne-
quark, Zucker und
Vanillezucker vermi-
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schen.

Die Masse auf das
Speierlingsmus strei-
chen. ,,Den Speier-
lingstraum" anschlie-
Bend fiinf bis acht
Stunden im Kiihl-
schrank durchziehen
lassen. Vor dem Ser-
vieren mit Zimt be-
streuen, besonders

hiibsch, wenn aus Pa-

pier oder einem Spei-

erlingsblatt eine
Schablone gefertigt
ist, die nach dem Be-
stiuben wieder abge-
nommen wird.




